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PROGRAMMA 

 
 

Lunedì 5 ottobre  
Musei Capitolini, Sala Pietro da Cortona 

 
Inaugurazione del Convegno 
 
15.30  Saluti istituzionali 

Giovanna Marinelli, Assessore alla Cultura e Turismo di Roma Capitale; Edith Gabrielli, Direttore 
del Polo Museale del Lazio; Claudio Parisi Presicce, Sovrintendente Capitolino ai Beni Culturali; 
Maria Bernabò Brea, Presidente dell’Istituto Italiano di Preistoria e Protostoria 

16.30  CONFERENZE: introduce Cinzia Dal Maso 
 Giorgio Manzi, Clima, ambienti, alimenti ed evoluzione umana 

 Giuseppe Rotilio, La dieta e lo sviluppo umano: il punto di vista del nutrizionista  
 Marino Niola, Homo dieteticus 

 

Martedì 6 ottobre  
Casa dell’Architettura, Piazza Manfredo Fanti 47 

 

9.0.10.0 Registrazione dei partecipanti  

Sessione 1-L’UOMO È CIÒ CHE MANGIA? CONDIZIONAMENTI DELLA DIETA SUGLI INDIVIDUI E SULLE 

COMUNITÀ (Responsabile: Luca Bondioli) 
Chairman: Giorgio Manzi 

RELAZIONI 

10.00    S. Benazzi, L. Fiorenza, The Neanderthals diet on the basis of new archaeological evidence and 
 advanced palaeodietary reconstruction methods 
10.30    M.A. Mannino, M.P. Richards, Le diete in Italia dal Paleolitico al Neolitico: metodologie e metodi 
 della ricerca 

11.00    A. Varalli, J. Moggi Cecchi, G. Goude, Come si è evoluta la dieta nell’età dei metalli ? Il 
 contributo degli isotopi stabili nello studio dell’alimentazione 

11.30 DISCUSSIONE sulle relazioni e sulle seguenti comunicazioni e brevi note,disponibili sul sito
 www.preistoriadelcibo.itIntroduce Luca Bondioli 

1. A. Bacci, F. Bartoli, Uomo e ambiente, alimentazione e salute. Dalla ricostruzione della dieta 
preistorica ad una considerazione sulle attuali abitudini alimentari 
2. L. Lai, O. Fonzo, L. Medda, T. O’Connell, E. Goddard, D. Hollander, G. Tanda, Frammenti di 
ecologia neolitica: i dati isotopici della Grotta Rifugio (Oliena, Sardegna orientale) 
3. A. Bacci, F. Bartoli, Ossa e denti: archivio biologico per la determinazione dei regimi 
alimentari. Il caso studio del gruppo umano Eneolitico di Grotta del Leone 
4. A. Cianfanelli, F. De Angelis, R. Lelli, C. Martinez Labarga, G. Scorrano, M. Angle, A.P. 
Anzidei, P. Aurino, G. Biondi, M. Brilli, G. Carboni, P. Catalano, A. De Santis, F. Giustini, F. 
Martini, N. Negroni, E. Pacciani, F. Radina, M. Rubini, M. Silvestrini, N. Volante, P. Zaio, L. 
Sarti, O. Rickards, Valutazione delle abitudini alimentari di popolazioni eneolitiche dell’Italia 
centro-meridionale 



5. E. Galli, P. Iacumin, F. BalossiRestelli, Pastori semi-nomadi e agricoltori sedentari. Diete a 
confronto dai livelli del BA (inizi del III millennio a.C.) nel sito di Arslantepe (Turchia) 
6. P. Iacumin, A. Di Matteo, Gli isotopi stabili e la ricostruzione delle economie di sussistenza 
delle popolazioni della Pianura Padana dal Neolitico al Bronzo Antico 

7. D. Gullì, R. Tykot, A. Vianello, Osservazioni sull’alimentazione della comunità preistorica di 
contrada Scintilia di Favara sulla base di analisi isotopiche 
8. F. Arena, E. Gualdi, Paleodieta e malnutrizione della comunità di Grotta della Monaca 
(Calabria) durante l’età del Bronzo. Analisi e studio degli indicatori dentari e scheletrici 

9. F. Gambariet al.,Nuovi dati dall’archeologia dell’alimentazione pre-protostorica della 
Lombardia 

10. A.M. Bietti Sestieri, A. De Santis, G.F. Mieli, A. Celant, G. Mieli, C. Minniti, P. Catalano, W. 
B. Pantano, F. De Angelis, C. Cavazzuti, L. Bondioli, Analisi contestuale di alimentazione e salute 
nel Lazio nella prima età del Ferro (II periodo laziale ca. X-IX sec.a.C.) 

13.00-14.30 pausa  
 
Sessione 2 - L’AMBIENTE COME FONTE DI RISORSE ALIMENTARI. CONDIZIONAMENTI E IMPATTO 

AMBIENTALE IN FUNZIONE DELL’ACQUISIZIONE DELLE RISORSE ALIMENTARI (Responsabili: Mauro 
Cremaschi, Anna Maria Mercuri, Anna Revedin) 
 
2.1 Paesaggi di caccia e di raccolta 

Chairman: Giacomo Giacobini 

RELAZIONI  
14.30 M.A. Tafuri, F. Alhaique, F. Santaniello, F. Di Vincenzo, A. Profico, F. Castorina, S. Grimaldi, G. 

Manzi, Gli ultimi Neandertal in Europa. Tracce isotopiche sull’ambiente del MIS 3 finale. Il caso 
di Grotta Breuil 

15.00   P. Boscato, S. Arrighi, F. Boschin, J. Crezzini, Gli ambienti, la caccia e lo sfruttamento delle parti 
scheletriche nel Paleolitico medio e superiore del Sud Italia 

15.30   U. ThunHohenstein, M. Romandini, I. Fiore, A. Tagliacozzo, M. Bertolini, Caccia e alimentazione 
dal Paleolitico medio al Mesolitico in Italia Nord-orientale 

16.00  A. Ronchitelli, B. Aranguren, P. Biagini, F. Boschin, G. Capecchi, S. Condemi, J. Crezzini, L. 
Longo, M. Mannino, E. Marconi, M. Mariotti Lippi, A. Revedin, S. Ricci, Metodologie per la 
ricostruzione dell’alimentazione nel Paleolitico. Il caso studio di Grotta Paglicci 

16.30 -17.00 pausa 

17.00    DISCUSSIONE sulle relazioni e sulle seguenti comunicazioni e brevi note disponibili sul sito 
 www.preistoriadelcibo.it  Introduce  Mauro Cremaschi 

1. A.P. Anzidei, G.M. Bulgarelli, E. Cerilli, I. Fiore, C. Lemorini, F. Marano, M.R. Palombo,  E. 
Santucci, Strategie di sussistenza nel Paleolitico inferiore a La Polledrara di Cecanibbio (Roma): 
lo sfruttamento di una carcassa di Palaeoloxodonantiquus 

2. U. ThunHohenstein, G. Lembo, C. Peretto, Lo sfruttamento delle risorse animali a Isernia La 
Pineta (Molise) 

3. F. Negrino, A. Arellano, P. Valensi, G. Onoratini, M. Peresani, J. Riel Salvatore, P. Simon, 
Quale fauna per quale industria: approvvigionamento alimentare e variabilità tecno-economica 
tra Paleolitico medio recente e Paleolitico superiore antico in Liguria  

4. G. De Angelis, I. Fiore, M. Mussi, A. Tagliacozzo, La caccia al camoscio nell’Epigravettiano 
della penisola italiana: sistemi di cattura e di sfruttamento 



5. U. Wierer, L. Betti, P. Boscato, F. Boschin, J. Crezzini, A. Girod, Pesca, caccia e raccolta nel 
sito sauveterriano di Galgenbuehl/ Dos de la Forca (Salorno, Bolzano) 
6. M. Gala, I. Fiore, A. Tagliacozzo, L’origine della caccia agli uccelli nella penisola italiana 

CONFERENZA 

18.00   Albert Zink, Annaluisa Pedrotti, Nuovi dati sull’alimentazione dell’Uomo del Similaun 
 

Mercoledì 7 ottobre  
Casa dell’Architettura, Piazza Manfredo Fanti 47 

 

Sessione 2 -L’AMBIENTE COME FONTE DI RISORSE ALIMENTARI. CONDIZIONAMENTI E IMPATTO 

AMBIENTALE IN FUNZIONE DELL’ACQUISIZIONE DELLE RISORSE ALIMENTARI (Responsabili: Mauro 
Cremaschi, Anna Maria Mercuri, Anna Revedin) 
2.2  Paesaggi agrari e pastorali nell’Italia settentrionale 

Chairman: Lanfredo Castelletti 
RELAZIONI 

9.00   R. Maggi, Appennino ligure. Tra “disturbo” antropico e gestione delle risorse  
9.30   M. Cremaschi, Uso del suolo, gestione dei campi e dei boschi nella pianura padana fra il Neolitico 

e l’età del Bronzo (VI - II millennio BC). 

10.00  Discussione su relazioni e sulle seguenti comunicazioni e brevi note, disponibili sul sito 
 www.preistoriadelcibo.it IntroduceMonica Miari 

7. D. Banchieri, A. Bini, M. Rottoli, M. Mainberger, Le Prealpi varesine e l’alimentazionedurante 
la Preistoria 
8. D. Gasparini, C. Milantoni, Tracce di arature e sfruttamento agricolo a Cesena (FC) tra la fine 
dell’età del Rame e l’inizio dell’età del Bronzo: i villaggi di Provezza e di Pievesestina – breve 
nota 
9. J. Danckers, Cambiamenti agricoli alla base delle origini delle terramare? Concetti teorici e 
confronti europei per una problematizzazione del dibattito 
10. A.M. Mercuri, M Cremaschi, Uso del suolo, agricoltura ed alimentazione nelle terramare, il 
caso del fossato VG/ VP della terramara di Santa Rosa, Poviglio – breve nota 
11. M.L. Carra, M. Cattani, F. Debandi, La sussistenza nell’età del Bronzo in Italia settentrionale. 
Archeologia sperimentale e analisi dei contesti archeologici come casi studio per un calcolo 
demografico 
12. A. Bezzi, L. Bezzi, G. Fondriest, M. Segata, N. Pisu, il caso di studio di S. Giovanni a 
Massimeno (TN): analisi archeobotaniche e archeogeologiche per la ricostruzione 
paleoambientale e l’interpretazione di attività legate alla produzione e trasformazione del cibo 

10.30 - 11.00 pausa 
2.3 Paesaggi agrari e pastorali nell’Italia centro-meridionale e nelle isole 

RELAZIONI 

11.00  A. Cazzella, G. Fiorentino, C. Minniti, Alimentazione e demografia nelle società pre-protostoriche 
 italiane con economia produttiva 
11.30  M. Angle, B.M. Aranguren, B. Barbaro, M.L. Carra, A. Cardarelli, M. Cardosa, L.Cattani, A. 

Celant, I. Damiani, D. De Angelis, J. De Grossi Mazzorin, A. De Santis, F. di Gennaro, D. Magri, 
M. Mariotti Lippi, B. Giaccio, N. Ialongo, N. Martinelli, G. Mieli, C. Minniti, M. Mori Secci, N. 
Negroni Catacchio, P. Perazzi, P. Petitti, B. Pino Uria, F. Rossi, L. Sadori, A. Schiappelli, A. 
Tagliacozzo, F. Trucco, Paesaggi agrari e pastorali nella protostoria dell’Italia centrale 



12.00   F. Saccoccio, A. Marzocchella, A. Vanzetti, I campi fossili di Gricignano d’Aversa U.S. Navy: 
sfruttamento e impatto umano in Piana Campana nel Bronzo Antico 

12.30   G. Fiorentino, M. Primavera, Le dinamiche di lungo termine nella gestione delle risorse vegetali tra 
Neolitico ed Età del Bronzo in Puglia: strategie e adattamenti 

13.00 - 14.00  pausa 

14.00  DISCUSSIONE sulle relazioni e  sulle seguenti comunicazioni e brevi note, disponibili sul sito 
 www.preistoriadelcibo.it Introducono: Alessandro Guidi (Italia peninsulare e Sicilia), Alessandro 
Usai (Sardegna) 

13. F. Tiboni, L’impatto delle attività di pesca nella codificazione delle attività di navigazione 
ITALIA PENINSULARE 

14. M. Mineo, Il caso del sito neolitico sommerso de La Marmotta: dall’integrazione con il 
territorio al suo sfruttamento – breve nota 
15. A. Affuso, G. Lionetti, La Murgia materana tra medio e tardo Neolitico: indicatori 
paleoambientali e inquadramento socioeconomico 
16. C. La Marca, Lo sfruttamento del territorio nel tardo Neolitico: un’ipotesi interpretativa delle 
strutture di Casale di Valleranello (RM) – breve nota 
17. M. Marchesini, D. Marino, S. Marvelli, E. Rizzoli, Indagini archeoambientali in siti neolitici 
ed eneolitici calabresi (Piano di Cecita e Campo San Lorenzo sul Lago Cecita e Corazzo di 
Soverito): primi dati sulla ricostruzione dell’ambiente, dell’economia e della dieta alimentare  

18. E. Laforgia, G. Boenzi, T. Matarazzo, M. Stanzione, Ambiente e biodiversità nella piana 
campana: modalità di sfruttamento delle risorse vegetali in una comunità del Bronzo antico. Il 
villaggio del Bronzo antico di Afragola 
19. M. Mariotti Lippi, M. Mori Secci, P. Perazzi, Piante spontanee e coltivate dal villaggio della 
media età del bronzo di Gonfienti scalo merci (PO) 
20. L. Silvestri, M. Angle, Considerazioni su resti faunistici provenienti da contesti del Bronzo 
medio avanzato nel Latium vetus– breve nota 
21. I. Fiore, F. Nomi, M. Truffi, I resti faunistici dell’abitato appenninico del Cornaleto 
(Sant’Arsenio, SA) – breve nota 
22. C. Copat, V. Copat, Determinazione di metalli sulla fauna domestica e selvatica proveniente 
dai siti dell’età del Bronzo in Italia centro-meridionale: bioaccumulo, mobilità e dieta – breve nota 
23. V. Copat, C. D’Oronzo, Strategie di adattamento in ambienti collinari e montani del Molise 
durante l’età del Bronzo – breve nota 
24. S. Helas, S. Deschler-Erb. Oe. Akeret, Alimentazione a Gabii durante la prima età del Ferro – 
breve nota 
SICILIA 

25. C. Speciale, C. D’Oronzo, Adattamento e resilienza in ambiente insulare: il caso studio delle 
isole Eolie 
26. M. Cultraro, A. Crispino, S. Chilardi, Comunità di terra e gruppi di mare: caccia, pesca e 
allevamento nella Sicilia orientale durante l’età del Bronzo antico e medio 
27. L. Maniscalco, O. Palio, F. Privitera, M. Turco, L’alimentazione nella preistoria tra l’Etna e la 
Piana di Catania  
SARDEGNA 

28. M.G. Melis, A. Celant, M. Zedda, L’impatto di un ambiente umido nella paleoeconomia e nella 
paleonutrizione tra il Neolitico e l’Eneolitico. Nuovi contributi dalla Sardegna 



29. G. Paglietti, M. Cabras, Analisi territoriale per la ricostruzione delle dinamiche di sfruttamento 
delle risorse agricole e raccolta di una comunità del Bronzo antico nella Sardegna sud-occidentale 
– breve nota 
30. R. Cicilloni, M. Ucchesu, Controllo del territorio e sfruttamento delle risorse ambientali tra il 
Bronzo Medio ed il Bronzo Finale nell’area di Mogoro (Sardegna centro-occidentale). 
31. A. Depalmas, R.T. Melis, S. Vidili, M. Ucchesu, M. Zedda, Attività economiche e sfruttamento 
delle risorse nell’insediamento nuragico di Sa-Osa, Cabras 
32. D.M. Murgia, A. Depalmas, V. Panizza, L’uso del suolo nell’età del Bronzo della Sardegna 
centro-orientale. Lo studio ambientale, l’archeologia sperimentale ed il confronto etnografico 
quale ipotesi di studio per un calcolo demografico 
33. N. Ialongo, Soluzioni organizzative al problema della scarsità delle risorse: uno studio 
geostatistico della Sardegna nuragica 

 

Sessione 3 -MANIPOLAZIONE E CONSERVAZIONE DELLE RISORSE ALIMENTARI. GLI ASPETTI TECNICI ED 

ECONOMICI (Responsabili: Clarissa Belardelli, Jacopo De Grossi Mazzorin) 
Chairman: Anna Maria Bietti Sestieri 

RELAZIONI 

15.30  A. Revedin, B. Aranguren, M. Gennai, E. Marconi, M. Mariotti Lippi, P. Pallecchi, Le più antiche 
evidenze di elaborazione di alimenti vegetali nel Paleolitico 

16.00  G. Fiorentino, Metodi biochimici per ricostruire la food-provenance 

16.30  DISCUSSIONE sulle relazioni e sulle seguenti comunicazioni e brevi note, relative agli Alimenti 
vegetali, disponibili sul sito www.preistoriadelcibo.it Introduce Anna Maria Mercuri 

1. L. Castelletti, S. Motella De Carlo, C. Corti, L. Rampazzi, A. Piccoli, L’alimentazione nella 
preistoria dell’Italia Settentrionale: casi di studio e metodi di indagine 

2. C. Conati Barbaro, A. Celant, Coltivare, conservare, condividere. Aspetti economici e sociali 
della coltivazione dei cereali nel Neolitico antico 
3. J.E. Morrison, E. Margaritis, Investigating farming practices, crop processing and food 
preparation at Late Minoan Mochlos: an interdisciplinary approach 
4. F. Berto, M. Cupitò, G. Leonardi, M. Rottoli, Le analisi archeobotaniche del "pozzetto" US 317 
a Fondo Paviani (VR): alimentazione e strategie di sussistenza in un contesto della tarda Età del 
Bronzo dell’Italia settentrionale 
5. M. Perra, F. Lo Schiavo, P. Marinval, Il pane nella Sardegna nuragica 

17.00 -17.30  pausa  
CONFERENZE 

17.30  Francesca BalossiRestelli, Agli inizi della produzione del cibo. Modalità e processi della 
“rivoluzione” neolitica e trasformazione delle abitudini alimentari 

18.15  Marco Aime, Consumatori culturali di cibo 

 

 

 

 

Giovedì 8 ottobre  

Casa dell’Architettura, Piazza Manfredo Fanti 47 



 

Sessione 3 - MANIPOLAZIONE E CONSERVAZIONE DELLE RISORSE ALIMENTARI . GLI ASPETTI TECNICI 

ED ECONOMICI (Responsabili: C. Belardelli, J. De Grossi Mazzorin) 
Chairman: Giovanni Leonardi 

RELAZIONE 
9.30   M. Bertolini, J. De Grossi Mazzorin, A. Curci, E. Maini, C. Minniti, U. Tecchiati, U. 

ThunHohenstein, Carne, latte e derivati: gli animali come fonte di cibo nell’età del bronzo italiana 
10.00 DISCUSSIONE sulle relazioni e sulle seguenti comunicazioni e brevi note, relative agli Animali come 
 fonte di cibo, disponibili sul sito www.preistoriadelcibo.itIntroduce Francesco di Gennaro 

6. M. Mussi, E. D’Angelo, G. De Angelis, M. Gala, H. Russ, A. Tagliacozzo, I. Fiore, Piccole 
risorse alimentari tra Tardiglaciale e Olocene: il caso di Grotta di Pozzo (AQ) – breve nota 
7. J. De Grossi Mazzorin, A. Guidi, Cultura materiale e archeozoologia: dati per la ricostruzione 
delle attività di sussistenza dell’età del bronzo media e recente nell’Italia centro-meridionale 
8. T. Scarano, J. De Grossi Mazzorin, I. Epifani, L’alimentazione in proteine animali 
nell’insediamento fortificato del Bronzo medio di Scogli di Apani (BR) – breve nota 
9. O. Fonzo, F. Lo Schiavo, M. Perra,Dall’animale alla pietanza: la fauna del Nuraghe Arrubiu di 
Orroli – breve nota 
10. S. Vitagliano, Le pecorelle della Montarana – Tarquinia (VT) – breve nota 
11. F. Lugli, La dieta dei pastori delle steppe centro-asiatiche di oggi e di ieri – breve nota 
12. S. Masala, Cibo o rito? Segni di macellazione e altre tracce antropiche nelle ossa del deposito 
faunistico neolitico rinvenuto nella Grotta Verde di Alghero – breve nota 

10.45-11.15 pausa 

RELAZIONE 
11.15  C. Lemorini, G. Recchia, Trattamento e conservazione degli alimenti durante la preistoria recente 

nell’Italia centro-meridionale 
11.45 DISCUSSIONE sulla relazione e sulle seguenti comunicazioni e brevi note, relative a Strutture e 

manufatti, interpretazioni funzionali delle ceramiche e all’analisi delle tracce, disponibili sul sito 
www.preistoriadelcibo.itIntroducono Maria Bernabò Brea e Carlo Lugliè 

STRUTTURE E MANUFATTI 

13. F. Piarulli, E. D’Angelo, M. Mussi, Strutture di combustione e tecniche di cottura a Grotta di 
Pozzo (AQ) (23.000-9.000 cal. BC) – breve nota 

14. A. Beeching, M. Maffi, S. Pescio, L. Trombino, I focolari a ciottoli combusti del sito neolitico di  
S. Andrea a Travo 

15. V. Leonini, E. Maini, M. Miari, N. Moranti, E. Valli, Strutture di combustione nei siti eneolitici e 
del Bronzo Antico e Medio nei siti dell’Emilia Romagna 

16. L. Bronzoni, M. Maffi, P. Mazzieri, Strutture di stoccaggio interrate e aeree tra Neolitico ed 
Eneolitico in Emilia occidentale 
INTERPRETAZIONI FUNZIONALI DELLE CERAMICHE 

17. R. Micheli, P. Mazzieri, M. Rottoli, Agricoltura, forme ceramiche e alimentazione durante il 
Neolitico dell’Italia settentrionale: una prospettiva di lunga durata 
18. V. Copat, C. D’Oronzo, Preparazione e consumo del cibo nell’insediamento dell’età del Bronzo 
di Oratino  



19. M. Cattani, F. Debandi, S. Tusa, Strutture e oggetti per la preparazione del cibo nell’abitato 
dell’età del Bronzo di Mursia, Pantelleria (TP) 

20. F. Debandi, D. Murgia, P. Pulitani, Forme ceramiche e modalità di preparazione del cibo a base 
cerealicola nelle prime fasi della civiltà nuragica (BM e BR) – breve nota 
21. A. Depalmas, C. Bulla, G. Fundoni, Analisi funzionale del repertorio vascolare nuragico. Forme 
per la preparazione di cibi e bevande 

22. T. Di Fraia, Colatoi, bollitoi e altri accessori fittili per la lavorazione del latte: possibili 
interpretazioni e relative implicazioni socioeconomiche e culturali 

23. A. Magrì, M. Cattani, S. Tusa, Recipienti ceramici per il consumo di sostanze liquide nell’abitato 
dell’età del Bronzo di Mursia, Pantelleria (TP). 
ANALISI DEI RESIDUI 

24. V. Forte, S. Nunziante Cesaro, L. Medeghini, Analisi delle tracce e interpretazione funzionale: 
l’utilizzo dei contenitori ceramici di Tor Pagnotta e Osteria del Curato-Via Cinquefrondi per la 
trasformazione del cibo 
25. J. Baeten, M. Cattani, J. Danckers, F. Debandi, Residue analyses on ceramics from three Italian 
Bronze Age sites, Solarolo (RA), Nuoro(NU), and Mursia (TP): methodology and interpretation 
26. A. Guidi, C. Pelosi, V. Vinciguerra, Analisi di residui organici in recipienti della capanna L di 
Cures Sabini (Fara Sabina, RI) – breve nota 
27. S. Casini, L. Castellano, F. Saliu, M. Tizzoni, Khalatoi iberici da Mediolanum e il commercio del 
miele nell’età del Ferro: analisi chimica dei residui organici – breve nota 

12.45- 14.15  pausa  

Chairman: Filippo Gambari 

14.15 DISCUSSIONE sulle seguenti comunicazioni e brevi note relative a L’arboricoltura, l’olivo, la 
 vite, il vino e altre bevande fermentate,disponibili sul sito www.preistoriadelcibo.it 
 Introduce Mauro Rottoli 

28. M. Primavera, G. Fiorentino, Lo sfruttamento dei frutti arborei spontanei e l’arboricoltura in 
Italia meridionale durante l’età del Bronzo 
29. T. Di Fraia, L’olivo e olio d’oliva in Italia nel quadro degli sviluppi socioeconomici della 
protostoria mediterranea – breve nota 
30. M. Marchesini, S. Marvelli, E. Rizzoli, La diffusione della viticultura nell’Età del Bronzo in 
Italia 
31. A. Cardarelli, G. Bosi, R. Rinaldi, M. Ucchesu, G. Bacchetta, Vino o non vino? Nuovi dati sui 
vinaccioli della Terramara di Montale (Modena) tra la fine della media età del bronzo e il Bronzo 
recente – breve nota 
32. M. Perra, F. Lo Schiavo, M. Sanges, P. Marinval, N. Garnier, La vite e il vino nella Sardegna 
nuragica 
33. F. Gambari, Lo sviluppo delle bevande fermentate nella preistoria e protostoria della Cisalpina, 
sulla base dei dati archeologici e linguistici 
34. D. Cocco, S. Vidili, M. Vacca, Il pozzo/silos del nuraghe San Marco di Genuri (VS) 

RELAZIONE 
15.15  C. Belardelli, B.M. Aranguren, P. Attema, N. Negroni Catacchio, M.R. Cinquegrana, M. Pacciarelli, 

F. Rossi, Il Sale. Record Archeologico, produzione e manipolazione 
15.45 DISCUSSIONE sulla relazione e sulle seguenti comunicazioni e brevi note relative al Sale, disponibili 

sul sito www.preistoriadelcibo.itIntroduce Flavia Trucco 



35. M. MontagnariKokelj, F. Bernardini, A. De Min, D. Lenaz, C. Tuniz, A. Velušček, Il sale nel 
Caput Adriae (Adriatico nord-orientale): dati, ipotesi, prospettive di approfondimento 
36. M. Cupitò, Il sito della tarda età del bronzo di Caorle-S. Gaetano (Venezia) e la produzione del 
sale: un’ipotesi di lettura percorribile? 
37. B. Prosdocimi, G. Leonardi, E. MontagnariKokelj, Terzo Ramo del Timavo (Duino- TS): 
santuario o sito per “l’industria alimentare”? 
38. B. Barbaro, N. Campana, P. Chella, I materiali dello strato F della necropoli di Chiavari: indizi 
dello sfruttamento delle risorse marine nel Bronzo Finale in Liguria 
39. B.M. Aranguren, M.R. Cinquegrana, Siti industriali del litorale marino del Golfo di Follonica 
tra il Bronzo finale e il primo Ferro 
40. N. Negroni Catacchio, M. Cardosa, F. Rossi, Duna Feniglia (Orbetello (GR). Un insediamento 
villanoviano per la probabile produzione del sale 

Ore 16.30 -17.00  pausa  
CONFERENZE 

17.00 Alberto Cazzella, Jacopo De Grossi Mazzorin,Ci fu una rivoluzione dei prodotti derivati dagli 
 animali nell’Europa preistorica ?  
17.45 Lorenzo Castellano, Raffaele C. de Marinis, Renata Perego, Cesare Ravazzi, Alimentazione e 
produzione di miele in una residenza aristocratica della fine del VI secolo a.C. al Forcello di Bagnolo S. 
Vito (MN) 
18.30 Mauro Rottoli, L’introduzione di nuovi alimenti: aspetti ambientali e sociali 

 

Venerdì 9 ottobre  
Museo Preistorico Etnografico L. Pigorini 

Piazza Guglielmo Marconi 14 
 

Sessione 4 -TRA RITUALITÀ E POTERE. GLI ASPETTI SOCIALI DELLA PRODUZIONE, ACQUISIZIONE, 
CONSERVAZIONE E CONSUMO DEL CIBO E DELLE BEVANDE (Responsabili: I. Damiani, M. Pacciarelli) 
Chairman: Andrea Cardarelli 

RELAZIONI 

9.00   A. Beeching, S. Brehard, V. Brisotto, J.L. Brochier, Du silo à la tombe: Les fonctions multiples 
des structures en creux du Chasséen de la vallée du Rhône (France) 

9.30  A. Manfredini, Il cibo come atto rituale: condivisione, offerta, sacrificio 

10.00  DISCUSSIONE sulle relazioni e sulle seguenti comunicazioni e brevi note relative al Neolitico e 
l’Eneolitico, disponibili sul sito www.preistoriadelcibo.itIntroduce Cecilia Conati Barbaro 

1. S. Arrighi, E. Castiglioni, M. Cottini, M.C. De Angelis, A. Moroni, M. Rottoli, L. Salari, A. 
Tagliacozzo, Cibo sacro. Ritualità nella “Grotta dei Cocci” di Narni (TR), i livelli con ceramica a 
fasce brune del Neolitico antico 
2. M. Bernabò Brea, M. Maffi, P. Mazzieri, Il cibo e gli antenati. Agricoltura e sfera simbolica nel 
Neolitico padano 
3. R. Grifoni Cremonesi, Alcune testimonianze di offerte vegetali e animali in contesti funerari e 
depositi cultuali di grotta nella preistoria italiana 

4. M. Angle, A.P. Anzidei, G. Carboni, P. Catalano, C. Cavazzuti, A. Celant, E. Cerilli, S. Di 
Giannantonio, C. Lemorini, B. Pino Urìa, A. Tagliacozzo,  



Cibo sacro, cibo profano. Lo sfruttamento delle risorse animali e vegetali nell’ambito di 
un’economia di sussistenza tra le comunità eneolitiche del Lazio centro -meridionale 
5. G. Carboni, A. Celant, V. Forte, Magri D., S. NunzianteCesaro, A.P. Anzidei,Inebriarsi per 
l’aldilà: bevande alcoliche nelle necropoli di facies Rinaldone e Gaudo dell’area romana 

10.45-11.15 pausa 

RELAZIONE 
11.15  M. Pacciarelli, Il consumo sociale del cibo nelle civiltà protostoriche dell’Italia centro-meridionale  

11.45  Discussione sulla relazione e sulle seguenti comunicazioni e brevi note relative all’età del Bronzo, 
disponibili sul sito www.preistoriadelcibo.itIntroduce Michele Cupitò 
6. A. Barbera, Modi, mode e conseguenze sociali della produzione vascolare per il consumo 
alimentare. Riflessioni sui rinvenimenti ceramici nel territorio urbano e periurbano di 
Caltanissetta tra l’Eneolitico Tardo e il Bronzo Antico 
7. C. Metta, D. Cesana, Analisi archeozoologica sul campione faunistico proveniente dal contesto 
rituale di Poggio La Sassaiola (Santa Fiora, GR)– breve nota 
8. M. Angle, F. Altamura, C. Cavazzuti, M.L. Carra, P. Cerino, B. Pino Urìa, L. Silvestri, A. 
Tagliacozzo, N. Tomei, Ai vivi, ai morti, agli dei. Risorse alimentari nelle comunità del Bronzo 
Medio iniziale a sud del Tevere 
9. I. Matarese, Cibo e bevande nella sfera funeraria dell’età del Bronzo: rito e simbolismo nelle 
tombe a camera di Murgia Timone (Matera) 
10. M. Bettelli, A. Castagna, I. Damiani, A. Di Renzoni, Spunti per una ricostruzione dei modi del 
bere e del mangiare nelle comunità protostoriche dell’Italia meridionale ionica e tirrenica 
11. A. Cazzella, G. Recchia, From harvest to “feasts”: conservazione e consumo degli alimenti 
come attività sociali a Coppa Nevigata 
12. R. Guglielmino, G.E. De Benedetto, D. Fico , M. Faraco, L. Mazzotta,Ritualità e cibo 
nell’“Area Cultuale” di Roca. Le analisi chimiche dei residui organici 
13. R. Guglielmino, M. Primavera, Le offerte vegetali a Roca tra pratiche rituali e riferimenti 
simbolici 

14. A. Depalmas, C. Bulla, G. Fundoni, Pasti rituali nei santuari nuragici: gli ambienti di servizio 
del santuario di Abini-Teti 
15. A. Schiappelli, Dolio ut des: i magazzini di dolii dell’Italia meridionale come base per modelli 
di strategie di gestione delle risorse alla fine dell’età del bronzo 

16. T. di Fraia, M. Ramacciotti,I dolii di Archi (CH) nel quadro degli sviluppi socioeconomici 
nell’Italia meridionale durante il Bronzo Finale – breve nota 

17. A.M. Tucci, Dolii protostorici di impasto dal territorio di Gagliato (CZ) – breve nota 

18. N. Negroni Catacchio, M. Cardosa, Rituali legati al cibo e alle bevande a Sorgenti della Nova e 
nella valle del Fiora 
19. F. Alhaique, M.A. Tafuri, L. Romano, F. D’Agostino, Cibo per i morti e cibo per i vivi, una 
prospettiva dalla Mesopotamia meridionale all’alba della storia – breve nota 
20. R.P. Guerzoni, A. Polcaro, Il consumo di bevande fermentate in epoche antiche risalenti al IV-
III millennio a.C. 

13.00-14.15 pausa 

Chairman: Alberto Cazzella 

RELAZIONE 



14.15 L. Bentini, P. von Eles, L. Ghini, C. Negrini, L. Manzoli, P. Poli, E. Rodriguez, La 
rappresentazione simbolica del banchetto all’interno della tomba durante il villanoviano in area 
padana: i casi di Bologna e Verucchio 

14.45 DISCUSSIONE sulla relazione e sulle seguenti comunicazioni e brevi note relative all’età del Ferro, 
disponibili sul sito www.preistoriadelcibo.it Introduce Raffaele C. de Marinis 
21. J. De Grossi Mazzorin, M. Gala, The use of birds in funerary practices: the example of the 
tomb n.2 in the Forum of Caesar (Rome – Italy) 
22. M. Cultraro, F.D. Ruiu, A. Tagliacozzo, Il deposito cultuale di Santa Croce presso Butera 
(CL): elementi per la ricostruzione di pratiche alimentari e religiose nella Sicilia della prima età 
del Ferro 
23. R. Panvini, F. Nicoletti, Banchetto e libagione nella necropoli protostorica di Dessueri 

24. M. Ferrer, Celebrando banchetti sulle alture: comunità, rituale e potere nelle “acropoli” 
siciliane (X-VI secolo a.C.) 
25. C. Iaia, Riti di commensalità e cultura materiale nelle società della prima età del Ferro in 
Italia medio-tirrenica 
26. F. di Gennaro, B. Belelli Marchesini, Le libagioni di gruppo dei Latini settentrionali  
27. S. Dalsoglio, Cibi e bevande nelle sepolture ateniesi della Prima Età del Ferro. 
28. S. Busatta , Medea come dea del vino – breve nota 
29. F. Floridi, Torrent, pinsunt, molunt– breve nota 

15.30 OSSERVAZIONI CONCLUSIVE E CHIUSURA DEL CONVEGNO: Alberto Cazzella 
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